
214. GNH-Stiftungsfest
am 18. Februar 2024

Beginn: 18:00 Uhr



Menu
Vorspeisen (serviert)

Kleines Ragout Fin in der Blätterteigpastete

Buffet

marinierte Babymozzarella mit Ruccola, Pesto und Parmesan

gebackene Schnitzeltaler vom steierischen Landschwein

mit Remouladensauce und Zitronenspalten

rosa Roastbeef-Röllchen mit Kräutercreme 

erlesene Käseauswahl vom Brett mit Feigensenf und Trauben garniert

überbackene Champignonköpfe mit vegetarischer Füllung

Anti Pasti Salat mit Croutons und erlesenem Balsamiko

Kleine asiatische Fingerfoodvariation

Shrimp Sesam Wan Tan

Duck Spring Roll

Chik´n Money Bag

Vegetable Thai Samosa

Warm

Rindertafelspitz mit feinem Wurzelgemüse in Meerrettichsauce

saftige Hühnerbrust mit Gorgonzolasauce und Karotten – Ingwer Gemüse

pochiertes Seehechtfilet mit Rahmlauch

zweierlei Reis, Kartoffelpüree, Paprika-Chili-Gnocchis

Dessert

Bayerischcreme mit Himbeertopping

Waldbeeren-Ragout mit Vanille-Limetten-Sauce

€ 48.00 pro Person

Programm

18:00 Stehempfang im Foyer

18:20 Platzeinnahme 

18:30 Begrüßung durch den Präsidenten 

18:55 Musik Claus Köppel: Erster Teil

19:00 Vorstellung der Neumitglieder

19:10 Vorstellung der Gäste

19:20 Vorspeise (wird am Tisch serviert)

19:50 Verleihung der Martin-Heinrich-Klaproth-Medaille

20:00  Festvortrag: 

Ulrich Zeller: „Johannes Müller (1801-1858)
- ein Leben für Forschung und Ideal“ 

21:00 Hauptspeise (vom Buffet)

21:35 Musik Claus Köppel: Zweiter Teil

21:50 Dessert (vom Buffet)

gegen 22:20 Ausklang / Verabschiedung 
durch den Präsidenten


